
MENU SAINT-VALENTIN
E N T R É E  P L A T  D E S S E R T  :  3 0  E U R O S

T A R T A R E  D E  S A U M O N  À  L ’ I T A L I E N N E

E N T R É E  P L A T  O U  P L A T  D E S S E R T  :  2 7  E U R O S

E N T R É E S

oignons rouges ,copeaux de parmesan, tomates confites et pesto de roquette citronné

C R O U S T I L L A N T  D E  C H È V R E  T R U F F É

accompagné d’une salade verte 

P L A T S

S A L T I N B O C C A  D E  V E A U  A U X  C H A M P I G N O N S  

et son risotto crémeux 

E M I N C É  D E  L O T T E  S A U C E  T A N D O O R I

accompapgné de riz safrané et au pavot

D E S S E R T S
C R A Q U A N T  C H O C O L A T  N O I R  E T  P R A L I N É

C R A Q U A N T  C H O C O L A T  B L A N C ,  F R A M B O I S E S  E T  C O E U R
P I S T A C H E

0 6  5 0  0 1  5 3  2 1

maikytraiteur33.com

maikytraiteur33@gmail.com


